ZEXTA
OPEKTIKA

Youna I''ukokoAok0ag
He yora kapudag kat Foapideg

Pnta Aayovikad
pe Ntur Taovptt
Kot AvOoo

Pafa “Ta iwmg”
Me dpéoko Kpeppudaxt,
Nropdra, Kdmoapn,
Kot PLAETO KOTTVLOTIG
[Téotpodag

Mnovpekdkia I'apidag
Smtikd pe Doapideg

uka kot Tupt
pe odAtoa Mehlov

KolokuOakia myavnta
pe Tlorlikt

KoAoku0Ooxkedtedeg

e owg I'iaovptt

Mu\péry Metlavag
Sydapag
Nropdra, Péta, Xkopdo,
Mupwdikd

Kedredakia tig Tayidag
Moayelpepéva o
odtoa Ntopdrag

Mavitapia arhd Kpep 13 Pokdop

Kpépa, okdpdo, kpaot
(pokd6p)

Mavitapla goté
Kpaoi, ok6pdo

INatdteg myavitég
Apwpoatiopéveg pe avBog
0AQTLOU KL ATTOEEPAILEVO

daoKoOUNA0

WarMm
STARTERS

BurtERNUT SQUasH Soup
WITH COCONUT MILK AND PRAWNS

GRILLED VEGETABLES
SERVED WITH YOGHURT
Mint Di1pr

Fava “SaANTORINT”
PUrEE oF YELLOW SpLIT
PEras witH
SPRING ONIONS,
ToMaTo, CAPERS AND
F1LET OoF SMOKED TROUT

PasTrY F1LO PRAWN RoOLLS
FILLED WITH PrRaWNS, F16s,
Hzrs aND CHEESE
SERVED WITH HONEY saUCE

FRIED COURGETTES
WITH T'SAZIKI

PaN FR1ED COURGETTE BALLS
WITH YOGHURT SAUCE

MILLEFEUILLE FROM GRILLED
AUBERGINE
TomaTo, FETA, GARLIC, HERBS

GraNDMA’s MEATBALLS
COOKED IN
TOMATO SAUCE

MusHROOMS IN CREAM SAUCE
OR IN RoQUEFORT SaUCE

MUSHROOMS SAUTE
IN GARLIC AND WINE

FRIED POTATOES
FravoreED wiTH SEA SALT
AND DRIED SAGE

WAaRME
VORSPEISEN

BurtErNUss KilrB1s SurPE

Mi1t KokosNuss MILCH UND
GARNELEN

GEGRILLTE GEMUSE
SERVIERT MIT ]OGHURT
Minze Dip

Fava ,,SANTORINT
GELBES ERBSEN PUREE MIT
FRUHLINGSZWIEBELN,
ToMATEN, KAPERN UND
GERAUCHERTEM
FORELLENFILET

GARNELEN ROLLCHEN
F1ro TEIG GEFULLT MIT FEIGEN
GARNELEN KisE
SERVIERT MIT HONIG SAUCE

FRITTIERTE ZUCCHINT
MIT TZATZIKI

FrITTIERTE ZUCCHINI PUFFER
MIT JOGHURT SAUCE

MILLEFRUILLE GEGRILLTE
AUBERGINE
Fera, ToMaTE, KRAUTER
KNoBLAUCH

OmMmas FRIKADELLCHEN
GEKOCHT IN
TOMATENSAUCE

CHAMPIGNONS IN SAHNE
ODER
RoQUEFORT SAUCE

CHAMPIGNONS SAUTIERT
In KnosravcH unp WEIN

FRITTIERTE KARTOFELN
AROMATISIERT
Mi1t FLEUR DE SEL UND
GETROCKNETEM SALBET

6,00

7,00

7,50

8,00

5,00

6,00

6,00

5,50

6,00

5,00

4,50



