
 
 

 
ΖΕΣΤΑ  

ΟΡΕΚΤΙΚΑ 
 

Σούπα Γλυκοκολοκύθας 
 με γάλα καρύδας και Γαρίδες 

  

 
Warm 

Starters 
 

Butternut Squash Soup 
with coconut milk and Prawns 

   
                  Warme 

Vorspeisen 
 

Butternuss Kürbis Suppe 
Mit Kokosnuss Milch und 

Garnelen 

 

 

€ 
 
 
 
6,00 

 

Ψητά Λαχανικά 
με Ντιπ Γιαούρτι  

και Δυόσμο 
 

Grilled Vegetables 
served with Yoghurt 

Mint Dip 
 

Gegrillte Gemüse  
serviert mit Joghurt 

 Minze Dip 

7,00 

Φάβα “Σαντορίνης” 
Με φρέσκο Κρεμμυδάκι,  

Ντομάτα, Κάπαρη, 
και φιλέτο καπνιστής 

Πέστροφας  

   
 

Fava “Santorini” 
Puree of yellow Split 

Peas with  

Spring onions,  
Tomato, Capers and 

Filet of Smoked Trout 

 
 

  Fava „Santorini“  
Gelbes Erbsen Püree mit  

Frühlingszwiebeln, 

Tomaten, Kapern und 
geräuchertem  
Forellenfilet  

 

7,50 

Μπουρεκάκια Γαρίδας 
Σπιτικά με Γαρίδες  

Σύκα και Τυρί 
με  σάλτσα Μελιού 

 

 

Pastry filo Prawn Rolls 
filled with Prawns, Figs, 

Herbs and Cheese 
served with Honey sauce 

 

 
 

Garnelen Röllchen 
Filo teig gefüllt mit Feigen 

Garnelen Käse  

Serviert mit Honig Sauce  
 
 

8,00 
 
 
 
 
 

Κολοκυθάκια τηγανητά 
με Τζατζίκι 

 
 

Fried courgettes 

with Tsaziki 

Frittierte Zucchini 

 mit Tzatziki  

5,00 

Κολοκυθοκεφτέδες 
με σως Γιαούρτι  

 

Pan fried Courgette balls 
with Yoghurt Sauce 

 
 

Frittierte Zucchini Puffer 
mit Joghurt Sauce  

 

6,00 

 Μιλφέιγ Μελιτζάνας  
Σχάρας  

Ντομάτα, Φέτα, Σκόρδο, 
Μυρωδικά  

 
 

Millefeuille from grilled 
Aubergine 

Tomato, Feta, Garlic, Herbs 
 

Millefeuille Gegrillte 
Aubergine  

Feta, Tomate, Kräuter  

Knoblauch 

6,00 

Κεφτεδάκια τις Γιαγιάς 
Μαγειρεμένα σε 

 σάλτσα Ντομάτας 
 

Grandma’s Meatballs 

Cooked in 
Tomato sauce 

 

Omas Frikadellchen  

gekocht in 
 Tomatensauce 

5,50 

Μανιτάρια αλά Κρεμ ή  Ροκφόρ 
Κρέμα, σκόρδο, κρασί  

(ροκφόρ) 

Mushrooms in Cream sauce 
or in Roquefort Sauce 

 

 

Champignons in Sahne 
oder 

Roquefort Sauce 

 

6,00 

Μανιτάρια σοτέ 
Κρασί, σκόρδο 

 
 

Mushrooms sauté 
in garlic and wine 

 

Champignons sautiert  
In Knoblauch und Wein  

5,00 

 Πατάτες  τηγανιτές  
Αρωματισμένες με άνθος 
αλατιού και αποξεραμένο 

φασκόμηλο 
 

Fried potatoes 
Flavored with Sea Salt 

and dried Sage 
 

 
 

Frittierte Kartoffln 
Aromatisiert 

Mit Fleur de Sel und 
getrocknetem Salbei   

4,50 


