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Mmnovpekdaxio I'apidag
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Xtamodt Carpaccio
Aemttég déteg Ppaotd Xtamodt,
Poxa, Kamapn, pol ITutept ko
| Buveykpet

Koadopopdxkio yepiota
pe Fapideg kat omitikd Néoto
JepPBipete pe Aaxavika moxng

Yaddarto pe Xtamddi
Xtamddt Bpaotd o todu amd
Mrmoyopikd, KOPHEVO o€ AETTEG
déteq , Pamavaxi, Zelept,
aviypuktn ZaAdra kat Kokkivol
[Titepid EAaidAado Agpdvi

Octopus slowly cooked in a Spice Tea

ngglore
Our Starter

Recommendations
Ceviche from fresh Seabass
marinated in Dressing from three
Citrus Fruit, Bergamot, fresh Chili,
Avocado, Olive oil, Lime zest, fleur de
Sel

Erkunden Sie
unsere Vorspeisen
Empfehltmgen
Ceviche vom frischen Wolfsbarsch
mariniert in 3 verschiedenen
Zitrusfriichten, Bergamotte, frischer
Chilli, Avocado, Limettenabrieb und
Fleur de Sel

14 €
Crispy Pastry filo Prawn Rolls
filled with Prawns, Figs, Herbs and

Cheese served with Honey sauce

Garnelen Rollchen
Knuspriger Filoteig gefiillt mit Feigen,
Garnelen, Krautern und Kdse mit Honig
Sauce
9€
Octopus Carpaccio
Thin Slices of braised Octopus with
Arugula, Capers; pink Pepper berries
and Vinaigrette

Oktopus Carpaccio
Diinne Scheiben vom gekochten
Oktopus mit Rucola, Kapern, Rosa
Pfefferbeeren und Vinaigrette
14€
Small Squids stuffed
with fresh Prawns and homemade

Pesto, served on Mediterranean
Vegetables of the Saison

Calamaretti gefillt
mit frischen Garnelen und
hausgemachtem Pesto serviert auf
mediterranen Gemiisen der Saison

16€

Salad with Octopus Salat mit Oktopus

Oktopus gegart in einem Gewlirztee in
diinne Scheiben geschnitten mit
Radieschen, Stangensellerie, Rote
Paprika und Pfliicksalat. Olivendl und
Zitrone

Cut in thin slices, Radish, Celery,
small leaves of Salad, red Peppers.
Olive Oil and Lemon

12€

Fxplora al
nostru recomandari

de Aperitive
Ceviche din proaspat Biban de mare
marinat in dressing din trei citrice,
bergamotd, chili proaspdt,Avocado, ulei
de masline,lamaie zest, fleur de Sel

Rulouri de Creveti
Prajituri filo crocante umplute cu creveti,
smochine, ierburi si branza
servit cu sos de miere

Carpaccio de caracatita
Felii subtiri de caracatita fiartd cu rucola,
Capere, boabe de piper roz si
vinaigreta

Calamari mici umpluti
cu creveti proaspeti,
si Pesto de casd, servit pe legume
mediteraneene din Saison

Salata cu caracatita
Caracatitd gdtita intr-un ceai
condimentat, feliata subtire cu ridichi,
telind, ardei rosu si salatd verde. ulei de
madsline si lamaie
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Ilite¢ Kumprokeg oydapog

Mmnpovokera
pe Ntopdra, Mupwdikd

ITiteg Kumprokeg oxdpog pe
Stadopa VT Ko ALES

Tupocardra
Ymtko T otk
Movug ané Aevko Tapopd
EAiég Kadopov

Caprese
X MotoapeAa ,Ntopdara, , Poka,
2 BoaolAwko , Kpepa BaAoapixo, Tleoto
',/‘, kai EAcudAado

Bread p. P.

Grilled Cypriot Pita

Bruschetta
with Fresh Tomato and Herbs

Grilled Cypriot Pita with Dips and Gegrillte zypriotische Pita mit

Olives

Feta Cheese Dip

Homemade Tzatziki

Mousse from white Tarama

Kalamata Olives

Caprese

Brot p.P
1€
Gegrillte zypriotische Pita
3,00€
Bruschetta
Mit frischen Tomaten und
Krautern
5,50€
Dips und Oliven
6,50€
Feta Kase Dip
5€
Hausgemachter Tsatsiki
5€

7€

4,50€

Tomato, Mozzarella, Arugula, Basil,

Balsamic Cream,
Olive oil and Pesto

6,50€

Weisse Tarama Mousse

Kalamata Oliven

Caprese
Tomaten, Mozzarella, Rucola,
Basilikum, Crema de Balsamico,
Olivenol und Pesto

Pdine pe persoana

Pita cipriota la gratar

Bruschetta
Cu rosii si ierburi proaspete

Pita cipriota la gratar cu diverse
dips si masline

Crema de branza feta

Tzatziki de casa

Mousse de tarama alba, Icre

Masline Kalamata

Caprese
Rosii, Mozzarella, Rucola,
busuioc, crema de balsamic, ulei
de madsline si Pesto

~\




Mudix Zoyovaxt
og LaAtoa Ntopdrag, mpaoivn [Titepid
ko Péta

KoAokuOoxkedtedeg
pe Nt INoovptt ko Avoopo

Ppeoko MoviTapLo pe 6AATON
Kpépa, okopdo, kpaoi Mavitdpia 1 pe
OAATox pOoKDOp

®péoka Mavitdpra cote
Kpaoi, oxopdo, Maivtavog

PéPo “Lavropivng”
Me ppéoko Kpeppudaxi, Ntopdra,
Kémopn

KoAoku0dxio tnyovntd
pe Tqotdixt

Pacora l'iyovreg
EAANVIKIC TOPAywYTG 0TO
bovpvo e pUPWIIKA OE TAATON
DpESKIAG VIOHATOG

MeAit{avo Yntn
HE YEHLOT) TUPLWV KOVKOGE PPECKING
VTopatag dtadopd HUpWSIKA, KPEH
detag

Wnra Acyovikd
pe Nt lNoovprtt ko Avocpo

AND MORE STADTEDS...

Muschel “Saganaki ,,
frische Muscheln in Tomatensauce
Krautern, frischer Paprika und Fetakase

Mussels “Saganaki”
Mussel cooked in Tomato sauce with
Feta Cheese and Green Peppers

8,50€
Zucchini Fritters Zucchini Puffer
with Yoghurt Mint Dip Mit Joghurt Minz Dip
—€
Fresh Mushrooms Frische Champignons
in Cream sauce in Sahne oder Roquefort Sauce
or in Roquefort Sauce
—€

Fresh Mushrooms sauteed
in garlic, wine, and Parsley

Frische Champignons sautiert
in Knoblauch, Wein und Petersilie
6€
Fava ,Santorini“
Gelbes Erbsen Piiree mit
Frithlingszwiebeln, Tomaten, Kapern

7€

Fava “Santorini”
Puree of yellow Split Peas with
Spring onions, Tomato and Capers

Frittierte Zucchini
mit Tzatziki

Fried Courgettes (Zucchini)
breaded in Flour served with Tzatziki
7€
Weifie Riesenbohnen
aus regionalem Anbau gebacken im
Ofen, mit Sauce aus frischen Tomaten
und Krautern

White giant Beans
from local Producers oven baked in
Sauce from fresh Tomatoes and herbs

8¢
Gebratene Aubergine
gefiillt mit geschmolzenen Kasesorten,
frischen Tomatenstiicken und Krautern,
Feta Kase Creme

Baked Aubergine
stuffed with melted Cheeses topped
with fresh Tomato, Herbs and Feta
Cream
10€
Grilled Vegetables
served with Yoghurt Mint Dip

Gegrillte Gemiise
serviert mit Joghurt Minze Dip

9€

Midii ,Saganaki
Midii fierte in sos de rosii cu
branza feta si ardei verzi

Chiftelute de dovlecei

servit cu iaurt aromat cu Menta

Ciuperci proaspete
in sos de crema
sau in sos Roquefort

Ciuperci proaspete sote
in usturoi, vin si patrunjel

Fava ,Santorini”
Piure de mazdre galbendcu Ceapa
de primavarg, rosie, capere

Dovlecei prajiti
paine in Faina servita cu Tzatziki

Fasole gigant albe
de la producatori locali. Cuptor
copt in sos din rosii proaspete si
ierburi

Vinete coapte
umplute cu Branzeturi topite
acoperit cu rosii proaspete, ierburi
si cremd Feta

Legume la gratar
servit cu iaurt aromat cu Mentd .



KebarotiprL coyorvéxkt
YepPipete pe MoappeAddo
Nropdrag

Katowiowo Tupi
pe EAadAado ko Oaotrikn Piyovn

XoAoUp Ynto
, Chutney Ntopdrog
Ko TZeA Ntoparag

Tpoayava Tprywvakia Tiyovntd
and Karowkiowo Tupi
popvaplopéva oe Oupdpt ko
Yovodl, TUAtypévo o€ dpido
Kpovotag
pe M€AL kou Xovadyt

Aovkovpadeg EAAnvikwv
Tupwwv
Ao(Taploteg xeLpomoinTeg
HITOUKIEG QIO EAATVIKA TUPLA
moavaplopéva oe [avko .
YepPipete Mopperdda Ntopdtoag

. ..AND SOME (_ HEESE...

Fried Hard Cheese Frittierter Hartkase
“Saganaki “ “Saganaki “
served with Tomato Marmalade serviert mit Tomaten Marmelade

6,50€
Slice of Goat Cheese
with Olive Oil and Oregano from

Scheibe vom Ziegenkase
mit Olivenol und Oregano

Thassos
6€
Grilled Haloumi Cheese Gegrillter Haloumi Kase
Tomato Chutney, and Gel from Tomaten Chutney und Tomaten
Tomato Gel
8¢
Crispy fried Triangles Knusprig frittierte Dreiecke
of Goat Cheese vom Ziegenkase

Marinated in Thyme and Sesame,
wrapped in Filo Pastry, served
with Thassos Pine Honey and

mariniert in Thymian und Sesam,
umhiillt von Filo Teig, serviert mit
Pinienhonig von Thassos und

Sesame Sesam
8,50€
Greek Cheese Donuts Griechische Kase Loukomades
“Loukoumades” (Donuts)

Delicious handmade bites
from Greek cheeses Varieties,
breaded in Panko.
Served with Tomato Jam

Handgemachte kleine
Kasebdllchen aus verschiedenen
griechischen Kasesorten, paniert

in Panko. Serviert mit

Tomatenmarmelade

8,50€

Al gesx VLY
Branza tare prajita AL
»Saganaki” fis
servit cu gem de rosii

Felie de branza de capra
cu ulei de masline si oregano

Branza Haloumi la gratar
Rosii Chutney
si Gel din Rosii

Crocant prajit Triunghiuri
de branza de capra
Marinat in cimbru
si susan, infasuratin Filo Aluat,
servit cu Thassos
Miere de pin si susan

Branza greaca Loukomades
(gogosi)

Bile mici de branza facute manual
fabricat din diferite tipuri de
branza greacd, coapte
in Panko.

Servit cu gem de rosii




YoAdro NISI ISLAND
QVOLEIKTT) ZOAATX ETTOXTG LLE COTE
T'opideg, Tpayovd Mméikov,
ABoxkdvto, P61, dpAoUSeg
[Moppeldvag kat Biveykpér Podiot

162 0

Atopmepk, Ayyoupt, ApOySaAa GIAE,
Nrtopoativia amo&npapéva Bepikoka,

Ynto Kotdmovov, Biveykpet
Movotapda ko MéAL Odoou

YoAdro “MEAT ME”
Atopmepk, Baby Pokd, Nidpddeg
Poxdop, PAovdeg [pdovo MnAov,
dpéoxo Kpeppuddxt, Ntopoatvia,
Koppotakio [MaotéAt ,Mooydpt
D1A¢t0 KOppévo o€ Aemtteg Déteg pe
Buveykpet pe Mnijdo ko TotAt

IMavt{aprax Carpaccio
Aenteq Oeteg oo [Navr{apilo oto

dovpvo , apwpatiopévny AvBotupo,

Chutney ITavt{oplov kou Biveykpét

EAAnvikn)
AyyoUpt, Ntopdarivia ,Ilp&ovn
[Tiepid, Peta, Piyoovn, Maivroavag,
EAieg, Kpeppidt, EAcudAado

+....XPLORING THE (JARDEN.... =

td

Thin slices of Oven roasted Beetroot,

Salad NISI Island
Mixed seasonal Salad with Prawns
sauté, crispy Bacon, Pomegranate,
Avocado Slices and Parmesan Flakes
Pomegranate Dressing

Salat NISI Island
Saisonaler Salat mit sautierten
Garnelen knusprigem Bacon,
Avocado, Granatapfel und Parmesan
Flocken, Granatapfel Dressing
12,50€
Pollo
Iceberg, Cucumber, Almonds, Dried
Apricots, Cherry Tomatoes, grilled
Chicken, Dressing with Thassos
Honey Mustard, and Olive oil

Pollo
Eisberg, Gurke, Cherry Tomaten,
Mandeln, getrocknete Aprikosen,
gegrilltes Hihnchen, Dressing aus
Thassos Honig, Senf und Olivenol
11€
Salad “MEAT ME “
Iceberg, Baby Arugula, Flakes of
Roquefort, thin Slices of green
Apple, Spring onions, Cherry
Tomatoes, small pieces of candied
Sesame, thin Slices of Beef Filet,
Dressing from Apple, and Chilli

Salat” Meat Me “

Eisberg, Rucola, Roquefort, Griiner
Apfel Scheiben, Frithlingszwiebeln,
Cherry Tomaten, Karamellisierter
Sesam, diinne Streifen vom
Rinderfilet, Apfel -Chili Dressing

18€
Beetroot Carpaccio Rote Beete Carpaccio
dtinne Scheiben von der
ofengebackenen Roten Beete serviert
mit Anthotiro(Frischkase)
aromatisiert mit Thassos Krautern

Dressing und Beete Chutney

Anthotiro Cheese flavoured with
Thassos Herbs, Dressing and
Beetroot Chutney

8,50€
Greek
Cherry Tomatoes, Cucumber,
Onions, Oregano, Olives, Parsley,
Feta, Green pepper Olive oil

Griechischer
Cherry Tomaten, Gurke, Oliven,
Zwiebeln, Feta Kase, Griine Paprika,
Oregano, Petersilie, Olivenol

9€

' [
J

Salata Insula NISI - 4
Salatd mixta de sezon cu, de creveti .~
sotat, bacon crocant, Rodii, felii dég'f*-v'j)’
avocado si fulgi de parmezan '
Dressing cu rodie

Pollo
Aisberg, Castravete, Migdale,
Caise uscate, Rosii cherry,
pui la gratar, dressing cu miere
Thassos,Mustar si ulei de mdsline

Salata ,MEAT ME”
Iceberg, Arugula,Fulgi de Roquefort,
felii subtiri de mere verzi, Ceapa ,
Rosii cherry, bucdti mici de susan
confiat, felii subtiri de file de vit4,
Sos din mere si ardei iute

Carpaccio de sfecla
Felii subtiri de sfecld rosie la cuptor,
Branza Anthotiro aromata cu plante
Ierburi Thassos,
Dressing si Sfecla Chutney

Greaca
Rosii cherry, Castravete, Ceapd,
Oregano, Masline, Patrunjel, Feta,
Ardei verde Ulei de masline




Tourovpa Xxdpog ~ 500yp

AaBpaxt Zydapog~ 500yp

Yapdereg Lydapoag

TF'oipog tnyoavitog

diréto AaPpixt
YepBipeté pe Xopto oote Kot
Nropartivix

dureto Towmovpog
YepPipeté pe
Aoy oviKG Kol TATATEG COTAPLOUEVAL
AadoAgpovo Biveypét

diAeto ZoAopog
oepPipete pe IMikAa AyyoUpt
kot [Totara Tovpe

WYapid kot OoAacotve vomiog
oAteiog,
aviAoyo tnv tpoun 0o tng
npepog. [IAnpodopieg kot T
KLAOVU, OTOV VoK 1) oTo TO
YépPig.

.. ENJOY [ ISH....

Sea Bream grilled ~500gr Dorade gegrillt~500gr

18€

Sea Bass grilled~500gr Wolfsbarsch gegrillt~500gr

19,50€
Sardines grilled Sardinen gegrillt
7€
Anchovies fried Sardellen frittiert
=€

Frisches Wolfsbarsch Filet
Serviert auf sautierter wilder Endivie
in Zitrone und Olivendl und Cherry

Tomaten

Filets of fresh Sea bass
Served on cooked Wild Greens in
Lemon Olive Oil sauteed and
Cherry Tomatoes
20,50€
Filet von der Dorade
auf einem Bett aus Sautierten
Gemiise und Kartoffeln mit
hausgemachtem Petersilien Ol und
Zitronen Vinaigrette

Sea Bream Filet
served on Sauté Vegetables and
Potatoes, with Homemade Parsley
Olive oil and Lemon Vinaigrette

19€
Salmon Filet Lachsfilet
served with Pickled Cucumber mit eingelegtem Gurkensalat und
Salad and Mashed Potatoes Kartoffelpiiree
17€

Local Fish and Seafood
depending on the catch of the
Day. Prices per KG. Information
on the Blackboard and our
Service Staff

Regionaler Fisch und
Meeresfriichte abhdngig vom
Tagesfang KG Preise und
Informationen auf der Tafel und
vom Servicepersonal

Dorata la gratar~5oogr

Biban de Mare la gratar~5oo0gr

Sardine la gratar

Ansoa prdjita

File proaspat de biban de mare
Servit sotate pe andive sdlbatice
si rosii cherry

File de dorata
cu legume sotate si cartofi cu ulei de
patrunjel de casad si lamai

File de Somon
cu salata de castraveti murati si
piure de cartofi

Peste si fructe de mare regionale,
in functie de captura zilei.
Preturile pentru kilograme pe
panoul de informatii si de la

personalul de service
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Tapideg Toyavdkt
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AT THE SEASIDE...

Grilled Prawns Garnelen gegrillt
With Mango Chutney and Garlic Mit Mango Chutney und Knobi
Mayonnaise Mayonnaise

16€
Garnelen sautiert
mit leichter Orangensauce frischen
Spinat Bldttern und Orangenfilets

Prawns sauteed
with light Citrus fruit sauce served with
Spinach leaves and filets of fresh
orange
16€
Prawns Saganaki Garnelen Saganaki
Prawns cooked in Tomato sauce, with

Herbs green Peppers and Feta cheese mit Krdautern griiner Paprika und

Fetakdse
16€
Fried Squids Kalamari frittiert
Crunchy Calamari Knusprige Kalamari
12€

Meeresfriichte Platte fiir 2
Gediinstete Muscheln, Calamari
und Garnelen gegrillt,
Oktopus gegrillt

Seafood Platter for 2
Steamed Mussels, Calamari grilled,
Grilled Prawns,

Grilled Sundried Octopus

52€

Grilled Octopus Oktopus gegrillt
Sundried grilled Octopus with Olive

Oil served with fava mit Olivenol und Fava

16€
Mussels (shells) Miesmuscheln
Cooked in White Wine Gekocht in WeifSwein,
10€
Poseidon Poseidon

Sauteed Prawns, Mussels, Squid, Garlic
Wine sauce with Pink Peppercorns

17€

Garnelen in Tomatensauce gekocht,

Sonnengetrockneter Oktopus gegrillt

Muscheln, Garnelen, Calamari in einer
Sauce aus Wein, Knobi und rosa Pfeffer.

i
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Creveti la gratar E’?
cu chutney de mango si malonezalr'
cu usturoi

Fra | |"‘-

Creveti sotate
cu sos usor de citrice, servit cu frunze
de spanac si fileuri de portocala
proaspata

Saganaki de creveti
Creveti in sos de rosii
Gatit cu ierburi ardei verzi si branza
feta

Calamari prajiti
Calamari crocanti

Platou fructe de mare pentru 2
Midii fierte,

Calamari la gratar, Creveti la gratar,

Caracatita uscata la gratar

@Iﬁ- I%W’;m % ’TmT"-« 7 m A
Caracatita la gratar
Caracatita uscata la gratar cu masline
Ulei servit cu fava

Midii ;
Gatit in vin alb I

e
A

l.)os.el.(.lon ==\
Sotat Creveti, midii, calmar, sosﬁ_e'a; )
usturoi cu, vin cu boabe de piperroz:
sl
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Kotou apvicro EEOXIKO
o OLYOHaYELPEPEVO 0€ AvnBog, Aeukd
p kpaoi, povotapda, He Aaxovika
TATATEG Kal PpETa
oepPipeté oe AaddkoAAx

MOZXZXAPI TTOYBETXI
olyopayelpepevo Me kpiBopdut
I'kpative pe I'paPiépa

Mooydapt Kokkivioto
Mooydpt oryopoyelpepevo o
vropata, kpaoi, Kapdto, ZeAept,
Mupwdikd ko Mmaryapika

Pryxatove o Aa NIZI
Prykatovi pe Mooydpt payelpeutd pe
MrneoopeA Tupuwv

MOYZAKAX

...OUR | RADITION...

Lamm Keulchen EXOCHIKO
Langsam in Weifdwein, Krauter
und Senf geschmort mit
Gemuse Kartoffeln und Feta,
serviert in Pergamentpapier

Lamb Shank EXOCHIKO
slowly braised in white wine,
Herbs and Mustard with
Vegetables Potatoes and Feta,
served in Parchment Paper

19,00€
Rindfleisch Giuvetzi
in Tomatensauce geschmort

Beef Guvetsi
Slowly braised Beef with Orzo
Pasta and Tomato sauce mit Reisnudeln
gratinated with Gruyere tiberbacken mit Gruyere
14,50€
Rindfleisch Kokinisto
in Tomate, Karotten, Sellerie,
Krautern Gewtirzen und Wein

geschmortes mageres
Rindfleisch

Beef Kokinisto
Slowly in Tomato, Wine,
Carrots, Celery, Herbs and
Spices braised lean Beef

14€
Rigatoni Pasta a la NISI Rigatoni Nudeln a la NISI
With pulled braised Beef covered Mit geschmortem pulled
with Bechamel Cheese Sauce Rindfleisch bedeckt mit einer Kase
Bechamel Sauce
13€
MOUSSAKA
Aubergine, Beef Mince, Potatoes
layered topped with Bechamel

MOUSSAKA
Auberginen, Rinderhack,
Kartoffeln geschichtet unj:}_l__r;hjit' =
Bégh@m&@ce tiberbacken. ’

;
s ¥ —F

Pulpa de miel EXOCHIKO

cu legume, cartofi si feta, servit in
hartie de pergament

Vita Guvetsi
indbusit fiert
cu paste orzosi sos de rosii
gratinat cu Gruyere

Vita Kokinisto
fierte in rosii, morcovi, teling, ierburi,
condimente si vin
carne de vita slaba

Paste Rigatoni a la NISI
Carne de vita indbusitd, acoperita cu
sos bechamel de branza

MUSACA
vinete, carne tocatd de vitd, cartofi ,in

;‘;&HW ii-acoperite-cu-5os bechamela

- N Cup'te 15,5) SO Ere A JRIST Lz it ot

~

fiert incet in vin alb, ierburi si mug,ta%\

)




diAéto Mooyoapioclo ~200 yp
pe peteg apwpatiopevo Boutupod
, ZUVOOEUTIKA

Pepper: ®Aéto Mooyapioio, pe
odAtoa ppéoko mpaoivo [Tuépt
ko Kovidk
H
Blue Cheese: ®iAéto
Mooyapicio pe odAtoo atd
Kpépa, Kpaoi kot tupt Pokdpop

RIB EYE URUGUAY~300gr
oepPipete pe Mavitdpia kou
[Natdreg oote. Boutupo
HUPWSIKWV Kol CRATON

Xopivi) Mrpi{dAa~ 500yp
Tov Xaoamn

YouBAdkt: Xotpvo 1
Kotomouio
TCoTIKL KOl T TATEG TNYAVITEG.

Beef Fillet plain~200gr
with Herb Butter and Side Dishes

Rinderfilet Natur~2o0o0gr
mit Krauterbutter und Beilagen

22 €

Pepper: Beef Fillet with Sauce from  Pfeffer: Rinderfilet mit Sauce von
Fresh Green Peppercorns and frischen griinen Pfefferkornern,
Brandy Brandy und Sahne
or oder
Blue Cheese: Beef Fillet with Sauce  Roquefort: Rinderfilet mit Sauce
from Roquefort Cheese, Cream and aus Roquefort Kase, Sahne und
White Wine Weifdwein

26,90€
RIP EYE URUGUAY~300gr
served with Mushrooms and

RIP EYE URUGUAY~300gr
mit sautierten Champignons und

Potatoes sauteed, Herb Butter and  Kartoffeln, Krauterbutter und Sauce

Sauce
42€
Pork Chop ca~ 500gr Schweine Kotelett~ 500gr
Butchers Cut Metzger Cut
14€

Souvlaki: Schwein oder Huhn
Mit Tsatsiki und Pommes frites

Souvlaki: Pork or Chicken with
Tzatziki and Fried Potatoes

9,50€

File de vita
Natural.~200gr
Unt de ierburi si garnituri

File de vita Ardei: Cu Sos
Piper verde proaspat,
Brandy si smantana
sau
File de vita Roquefort:
Cu Sos branza Roquefort,
smantana si vin alb

RIP EYE
URUGUAY~300gr
servit cu Ciuperci si Cartofi
sotati, Unt de ierburi si sos

Cotlet de porc
taiata madcelari ~ 500gr

Frigarui: porc sau pui
Cu tzatziki, cartofi prajiti.



Xotpwvn kamvieti) Mrpi{dAa Smoked Pork Chop Gerduchertes Schweinekotelett Cotlet de porc afumat
pe Chutney Kokkiviig IMimepidg served with Chutney from Red Mit Chutney von der Roten Paprika Cu Chutney de ardei rosu
Sweet Peppers
15€
Xotpivé Piraéro ,Sous Vide” Pork Fillet , Sous Vide ,, Schweine Filet “ Sous Vide ,, File de Porc " Sous Vide "
oote pe Mupwdikd pe odAton sauteed with Herbs, Sauce from Sautiert mit Krautern, Sauce aus sotat cu lerburi, Sos din vin
Moavpoddadvn kot mopTokaAL Wine Mavrodaphne and Orange Mavrodaphne Wein und Orange dulce Mavrodaphne si
Portocale
17€
IMoiddxio Apvicia Zyapog Grilled Lamb Chops Gegrillte Lamm Koteletts Cotlete de Miel la gratar
TepPIPETE HE HIKPEC TIOTATEC KAl Served with Baby Potatoes and Serviert mit Kleinen Kartoffelchen Se serveste cu cartofi mici,
OOTAPLOUEVO KAPOTA sautéed Carrots und sautierten Karotten morcovi sotati
16€
Ymtiko YvitoeA Homemade Schnitzel: Hausgemachtes Schnitzel: Snitel de casa:
amo Xoipvo PiAgéto tpayoavo From Pork fillet in crispy breading Vom Schweinefilet in File de porc in pane crocanta
TTOVOPIOHEVO [LE TYOVITEG with Fries and Salad Knusperpanade mit Pommes und cu cartofi prajiti si salata
TIOTATEG KO COANTOL Salat
12,50€
®1Aeto Kotdomovio Chicken Fillet ,,Sous Vide,, Hahnchen Filet “ Sous Vide “ File de Pui “Sous Vide“
,Sous Vide“ Stuffed with Parma Ham, Cheese, geftllt mit Parma Schinken, Kase umplut cu suncd de Parma,
YepLoto pe Ipocgouto, KovAn and sweet Pepper Paste. und Paprikapaste, branzd, ardei,in unt sotat
[Timeprég kou Kedbadotupt. sauteed in Butter Sautiert in Butter -
YOTUPLOPEVO OTO THYAVL HLE ~
Bovtupo \03
15€ '-:"'t_._\‘\
‘OAa auta Ta ILATa oG XOUVE All this Dishes are served with sides Alle diese Gerichte haben Beilagen Toate aceste bucate includée _ \
™ FapvitoUpeg garnituri P Y ol
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Spaghetti pe OuAaoowvd
OOTUPIOPEVA OXAATTIVE
ofnopéva pe Aevko Kpaoi
OQATOO VTOUATOG KO HUPWIIKA

T'apidopakapovada
0€ OAATON VTOHATOG, e oKOPSO
Kol LUpWOIKK

Aotaxé Makopovada
Ymoryyétt pe Aotakd XAATox
Nropdragkar Maptivi Mmiavko
Moévo otav diatiOetou ppéoko
aotoko. Ty avd KIAG ctov
mivaka.

Pwyxatovt pe ToAopod ppéoko
pe xpépo I'adaxtog , Kpaoi; Avnbo
Yxopdo , EVopa Agpovioy

KpiOapaxt pe yoapideg
Zwpog Ootpakoeldwy, Kpool,
prtovkofo yAukd, pupwdikd kot
X pHECAVL

Yrayyett Carbonara Style

Yroyyétt MmoAove(

..ALSO SOME |DASTA ...

Spaghetti Frutti di Mare
fresh Seafood sauté, Prawns, Mussels,
Squid cooked in White Wine and
Tomato sauce with Herbs

Spaghetti Frutti die Mare
Frische Meeresfriichte Muscheln,
Calamari, Garnelen in Weifdwein

Tomatensauce und Krautern

16€

Spaghetti mit frischen Garnelen
Garnelen in Tomatensauce mit
Knoblauch, Ouzo und Krautern

Spaghetti with Prawns
Prawns and Pasta cooked in Tomato
sauce with Garlic, Ouzo and Herbs

16€
Spaghetti with Lobster Spaghetti mit Hummer

Lobster with a special Tomato - Hummer mit einer Speziellen

Herb- Martini-Bianco Sauce Tomaten, Krauter, Martini Bianco
Only when fresh Lobster is Sauce

available. Price per Kilo on the Nur wenn es frischen Hummer

Blackboard. gibt. Kilo Preis auf der Tafel.

Kg Price

Rigatoni with fresh Salmon
with Cream, Wine, Garlic, Dill, and
Lemon Zest Sauce

Rigatoni mit fischen Lachs
Sahne, Wein, Knoblauch, Dill
Sauce mit Zitronenabrieb

16€

Risoli Pasta mit Garnelen
Gekocht mit Garnelen und
Krustentier — Fond, Weifdwein, Siifden
Chiliflocken, Krautern und Parmesan

14€

Orzo Pasta with Prawns
Broth from crustaceans, white wine,
sweet chili flakes, herbs, and
Parmesan

Spaghetti Carbonara Style Spaghetti Carbonara Style

8,50€

Spaghetti Bolognese Spaghetti Bolognese

8,50€

Spaghetti Frutti di Mare
Sote de fructe de mare proaspete,
Creveti, midii, calmargatit in Vin Alb
siSos de rosii cu ierburi

Spaghete cu creveti
Creveti si paste fierte in sos de rosii cu
usturoi, Ouzo si ierburi

Spaghete cu homar
Homar cu un special
Tomate - lerba - sos Martini-Bianco
Numai cand este disponibil homar
proaspat.
Pret pe kilogram pe tabla

Rigatoni cu somon proaspat
cu smantand, vin, usturoi, marar si
sos. Cu coaja de lamaie

Pasta Orzo cu creveti

Bulion din crustacee, vin alb,
fulgi de chili dulci,
ierburi si parmezan

Spaghetti Carbonara Style

Spaghete Bolognese
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Y TET S END WITH (C AKE AND (C OFFEE... 7w

N Ymrkn) {eotr) MnAdmita Homemade Warm Apple Cake Hausgemachter Warmer Tort de mere cald cu .
AN pe Maywto Bavidix with Apfelkuchen mit Vanille Eis Vanilie Inghetata 20
o Vanilla Ice Cream \x
£ 6,50¢€ 3
; Aoytapiotd ZovpAre Delightful Chocolate Souffle Schokoladen Soufflé Sufle cu ciocolata
YokoAdrog with mit Vanille Eis incantdtoare
pe Moywto Bavidix Vanilla Ice cream cu Inghetata de vanilie
6€
ZMTIKO KEIK KApOTOU Homemade Carrot Cake with Hausgemachter Carrot Cake Tort de morcovi de casa cu
pe xapvdia Odoov, Thassos Walnuts and Spices. mit Thassos Walniissen und nuci Thassos, condimente si
progapka Cream Cheese Topping Frischkase Topping crema de branza
kot KeAvppo oo Tupi Kpépag
6,50€
EAAnvikog Greek Coffee Griechischer Kaffee Cafea greceasca
2€
Neokad€ Nescafe Nescafé Nescafe
2,50€
Kamrovtoivo/Aatte Cappuccino or Latte Cappuccino oder Latte Cappuccino sau Latte
4€
Eompéco Espresso Espresso Espresso
2€ double 3,50€
Kadpe Purtpov Filter Coffee Filterkaffee Filtru Cafea
2,50€
Toc Tea Tee Ceai
2,50€
Anpotikég Pépog 0,5%
®.I1.A Edecpdrwv / Ow/dwv 13% 24%
. Ayopavopikog YrevBuvog : KovodmouAog Baoiing .
A To Katdotnpa Swbeter Kovti Mapamdvwv X
“  OKATANAAQTHS AEN EXEI YITOXPEQZH NA MAHPQSEI EAN AEN AABEI TO NOMIMO IMAPASTATIKO ETOIXEIO (ATTOAEIEH-TIMOAOTIO) s~
=} CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT - INVOICE) \7
/: _‘““:5 If you have any Allergies, do not hesitate to ask our Staff .We will answer all your Questions about ingredients. =\




.HAVE A [)RINK! (55

g@ THE (GREEKS % ' SOFTDRINKS APERITIF ’
Retsina Nterti o,5] 6¢€ Water 1 Liter 3€ Prosecco Glass 150ml 6¢€ {
| Water Sparkling 750ml 3€ Hugo 6¢€
Ouzo Plomari 20oml 10€ Soroti Natural Sparkling 20ooml  2€ Paloma: Tequila, Grapefruit, Lime 8¢
Ouzo Thassos Isalos 40%200ml 10€ Coca-Cola 250ml 3€ Campari ‘Amalfi” with Bitter Lemon 8¢
Ouzo Thassos Isalos 42%200ml  10€ | Coca-Cola light 250ml 3€ Kir Prosecco Royal Glass 150ml 6,50€
Tsipouro ISALOS w.A 40%200ml 10€ Coca-Cola Zero 250ml 3€ Aperol Spritz 6¢€
Bitter Lemon Schweppes 250ml 3¢ Cuba Libre 8¢
Tsiporo Idonikos Anis 20oml  12¢€ Fanta Lemon or Orange 250ml 3€ Mojito 8¢
Tsiporo Idonikos w.A 20oml 12€ Tonic Schweppes 250ml 3€ Cosmopolitan 8¢
% é" Sprite 250ml 3€ Gin Tonic Cucumber and Rosemary 8¢
— Home-made Lemonade 4€
Home-made Orangeade 4€ % (KD
Fresh Orange Juice 4,50€
Orange Juice Amita 2,80€
a2 i L - Apple Juice Amita 2,80€ e — d
. SpiriTs 6oml 5 y Ice Tea 2,50€ DIGESTIF 60oml K1
[ Jack Daniels 7€ — — - Metaxa 3* 4€
, : e’ ©
Gordon's Dry Gin 6€ Qﬁ) |3EERS kal‘ Metaxa 5* 6€
Absolut Vodka 7€ Vergina Draft o,51 Lager 4,50€L Glas of Ouzo or Tsipouro 4oml 3€
Bacardi White Rum 7€ - Vergina Draft o,3] Lager 3,00¢€ || | Averna Bitter 6¢€
Baileys 6€ ! Amstel o,5] Bottle 4,20€ Godfather: Scotch, Amaretto, Ice 7€
Tequila Cuervo 7€ | Amstel FREE 0,31 Bottle 3,00€ Fernet Branca Menta 7%?7
Kahlua 6€ | Mythos o,5 Bottle 4,50€ 23 —(C§
| | ‘ Mythos Radler o,3 Bottle 3,50€ || e
f Gyl | Somersby Apple Cidre 0,3 3,00€ || '
Vergina Weiss o,5 1 Bottle 4,50€ || 7 )
Mixed as Long Drinks + 1,50 € ﬁ\ Pilsner o,5] Bottle 4,80€ ” .
| o) © (s




SAVE-WATER-DRINIK-WINE

WHITE Wines Y
ml  T50nl
8 Estafe Tstkrikonis breeceKvale — 12.5%  Sruvigmon Blame, Assyriko Frtty Dry 23€
610mos Sauvignon Blme Tstkrtkonts ~ breeceXavde 1% Seuvignon Blanc Spicy, Cifrus  nofes Iy s5€¢ 23€
Molagousta Estebe Tstkrikonts breeceXovale 1% Malagousta Lemon, white Flowers ~ Dry 25€
Assyriko Estafe Tstkrikonts breeceKovale —~ 12.8%  Assyiiko Minerd, Frecly  Dry 27€
Thema Paviidis breeceDrama— 18%  Soruvignon Blome Assyrizko Lemon Cest Orispy ~ Dry 34€
Blue Tractor Ky Yiemnis Nooussa éreece 8% Chardonnay, Viognier, Assyrifko  Peach, meraly  Diy 25€
Samaropetra Kyr Yiamnis Nooussubreece  18%  Seruvignon Blame Exoftc, white Flowers Dy 30¢€
Paranga Ky Yaonis Nooussa breece  18%  Rodifis white refreshing, frudfy Dy s5€  22¢
Biblia Chora  Biblfa Chora KovalaGreece ~ 18.5%  Squvignon, Blane Assyritko exofic, whiterefreshing ~ Dry 30¢€
Modagousta Goséo Lazartds Epamonmtbreece 135 Mclagousia  White aromas with exoffc character Dry 37€
Kir Yiannis Palpo Chardonnag Amndeon Greece 4% Chardonnay  Vemilla Toasfed Brioche Geérus white Flower Dry 50€
Savignon Blane Alpha Estore Flortma Greece 3% Souvignon Blane exofic, white freshness Dry 40€
SPARKLING White
PROSEGGO Toso Sec Teisolfdy 1%  Glag green Apple, firtfyy freshness  exfralry  6€  28e
Mogt & Chandon - Bruef Impérial France %  Chardonnay, Pnof Meunier’ Pmot Noir Dry 120€

Bianco Nero  Demt Sec 021 Ikalabrese 7% Mosoato Hamburg  light sweef, aromeric Domi Sec 021 6i50¢



ROSE Wines

Xmomavro  Tstkrikonis
Three Witches Barefaka Estate
Paranga Flowers  Kir Yiomnts
Varfete Laitkos

Blue Tractor Xir Yiannis

Idglle D" Achinos L« Tour Melas

SPARKLING ROSE
Prosecco Rose Brilla

Bianco Nero Rose  Tsitli 021
RED Wines

0i0mos  Tstkrikont
Parangka Kir Yiannis

Blue Tractor Kir Yiannis
Kir Yienmnis Fstode Hills
Mega Spileo T Guvee
Garamello

HOOSEWINE Tstkrikonts
025 e

051e

11rke

12,006

breece Kavala
(reece Nemeda
(Greece Aminfiaon
breece Kavala
Greece Amindeon
(Greece Lamia Yolos

Tty Venefo
(breece

breece Kavala
(Greece Naoussa
Greece Naoussa
Greece Naoussa
breece kalavrifa
(Greece Chalkidikt

12.5%
2%
2%
18%
185%
185%

1%
10%

18.5%
18%
4%
T5%
4%
10%

ROSE

SAVE WATER DRINK WINE

Xinomaro Floral, spicy aromas Dry
Moschoftlero, Agiorgitiko, Syrah ~ Red berries Demt Sweet
Xmnomavro 80% Merlo20%  fruxfy, Hlowery Demt Dry
Granache Rouge  with red fruit, floral @omas Demt Dry
Merlot red fradts, plum and cherry Dry
Agtortfiko  whte peach, Mango, mineraliy Dry
Glere, Pmof Notr stravberrtes, Flowers , Grapefrz Dry
Musco Hombrrg aromaic, Sweet Demnt Sweef
CABERNET SAOVIGNON Ghocolarte, Red Berrtes Dry
Merlof;, Syrah, Xomavro Dry
Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon  modern, frity Dry
Xinomavro, Merlot, Syrah  red fruti, coffee, vanilla Dry
Mavrodefnt, Gab.Sauvignon Agtorgttiko, Cooktes, Strup, k. Dry
(icvee Medium Sweef

WHITE DRY WHITE MEDIOM SWEET RED DRY

\ "‘/‘

6,50€

5€

6€

5,50€

28¢
24€
21€
24€
28€

40€

30€
6,50€

30€
23€
24€
32€

34€
22€
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Sroywpifovpe to aroPAntd poag. I't cvtd, yra mopddetypa, XpnotHOToLloUHE HOVO YUAAIVH UTTOUKGALX KO YXPTOMETCETEG OLITO AVAKUKAWHEVO YOPTI Kot
Pp£tog xpnopomolov e Kat 6oUTA& oto avakuKkAwpevo roAvestépa. To couvmdd koBapilovral kat amoAvpaivovron petd amd k&0 emokéntn. BonOnote pog
VO TPOGTATEVGOVHE CUTOV TOV TAAVI|TI). G EVYAPIGTOVE YLK TV KATAVOTOT] GO.

Liebe Gaste,

Umweltschutz wird immer wichtiger, auch fiir uns, daher setzten wir wo auch immer wir konnen nachhaltige Produkte ein und trennen unseren Miill.
Wir verwenden zum Beispiel nur Glasflaschen und Servietten aus recycletem Papier.

In diesem Jahr auch Tischsets aus recycletem Polyester statt Papier. Die Tischsets werden nach jedem Gast gereinigt und desinfiziert. Bitte helfen Sie
uns und Planeten zu schiitzen. Wir danken Thnen fiir Ihr Verstadnis.

Dear guests,

Environmental protection is becoming more and more important, also for us, so we use sustainable products wherever we can and separate our waste.
That's why for example we only use glass bottles and napkins made from recycled paper. This year instead of paper placemats we use placemats made
from recycled polyester . The placemats are cleaned and disinfected after each guest. Please help us protect our planet. Thank you for understanding.

Dragi musafiri,

Protectia mediului devine din ce in ce mai importantd, si pentru noi, asa ca folosim produse durabile oriunde putem si ne separam deseurile. De aceea,
folosim doar sticle de sticla si servetele din hartie reciclata, de exempluy, iar anul acesta servetele din poliester reciclat in loc de hartie. Fetele de loc sunt
curatate si dezinfectate dupa fiecare oaspete.Va rugam sa ne ajutati sa protejam aceasta planeta.

NISI Island is Environment friendly.

.-,Z:-‘-'* THANK YOU !!! | =\




